
Une invitation au voyage au travers de la gastronomie et de la culture d’Amérique latine

TACOS DORADOS Poulet, guacamole, tortillas de maïs, salade, et crème fraîche    15.- (3p.)

ANTICUCHO DE POLLO Poulet, ajì panca, origan et cumin    16.- (4p.)

GAMBAS A LA PLANCHA Gambas à la plancha, sauce ajì amarillo maison, coriandre, épices    11.50

CONCHAS A LA PARMESANA Noix de Saint Jacques, parmesan, citron  19.- (6p.)

BURGER DEL JEFE Burger au bœuf effiloché mariné maison, pain artisanal au sésame, fromage cheddar,
sauce chimichurri, salade et potatoes aux épices (steak 100% boeuf suisse ou vegan + 3.-)  26.-

EL CHURRASCO Entrecôte de bœuf, sauce chimichurri et purée de manioc  36.-

AJÌ DE GALLINA Poulet, sauce ajì, pommes de terre et riz  25.-

PULPO A LA PARRILLA Poulpe grillé, manioc, patates douces, tomate, ail et poivron   37.-

ENCOCADO DE GAMBAS Crevettes sauce coco épicée, riz, avocat et tostones   28.-

LOMO SALTADO Bœuf sauté à la péruvienne, tomate, ajì, oignons rouges, sauce soja et riz 33.-

CHAULAFAN MIXTO Riz sauté de l’Équateur, poulet, crevette ou poulet vegan (planted) œufs, oignons frais, légumes sautés 25.-

EL CEVICHE Estilo nikkei thon, oignon, coriandre, sauce soja, tajadas, canchita, choclo 30.-

MENU ENFANTS 15.-

ACCOMPAGNEMENT SUPPLÉMENTAIRE (Tostones, riz, frites, chips) : 5.-

CHURROS LOCOS Churros fourrés au chocolat et sorbet coco  11.50 (3p.)
TRES LECHES Gâteau aux 3 laits et dulce de leche  11.-

MAZAMORRA MORADA Maïs violet, ananas, pomme, cannelle et glace à la noix de coco    11.-
GLACES Demandez nos saveurs !   3.50 / boule

  Sans gluten           Traces de gluten (friture)

  Végétarien           Vegan

Chère cliente, cher client, si vous 
avez des allergies ou des intolérances, 
n’oubliez pas de vous renseigner 
auprès de nos collaboratrices et 
collaborateurs.

Provenance:
Bœuf, porc et poulet: Suisse
Poissons: Turquie et Tanzanie


